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Entrées et Apéritifs Froid Salades Paellas Riz Crémeux

i i : Riz crémeux de saison 20,80€
St : . e 270€ " salade Santa Aneta 15,20€ Abiia mer-p8|es 1,09 Riz crémeux de poulpe et squilles 23,10€
Anchois au vinaigre (8 unités) 11,30€ , ; Paella au poulpe et squilles 20,80€ i i 9 '

o . . Tomates valenciennes avec ventréche de thon, R Riz crémeux au homard 25,40€
Conserve de moules marinées des Rias gallegas avec chips 9,30€ ) , Paella de Figatells aux ceufs de caille et a |'ail jeune 20,80€
@ de coques avec chips 12,80€ allieda pineat ;
iR 9 P ; Salsde Cajsreile 16 50€ Paella aux fruits de mer 21,90€ @ V'é )
G s . . . ) FIDEUAS AUX NOUILLES FINES
Toast feuilleté 4 la sardine fumée (unité) 5,00€ s Paella au secret ibérique et a I'ail jeune 24,30€ FI e uas .|k|J,_. B bde
Toast feuilleté au filet de saumon et & |'avocat (unité) 5806 lomate, basilic et burrata D.O. nouille nurméro Al
' . Paella de langoustines et de pétoncles 24,70€ : , ; :
Salade russe 8,90€ Salade de fromage de chévre 17,70¢€ Pacl h d ¢ 406 Fideua de fruits de mer pelés 19,60€
Seiche au kimchi crémeux 14,70€  Germes de verdures avec pignons de pin, Al Or‘q‘ar : Fideué de poulpg et de galére 20,80€
Plateau de fromages D.O. avec confiture 16,30€  noix, fromage de chevre et bacon Paella carabinieros 26,60€ * Ftdeuia de (?and:a 24,70€
Planche de saucisses valenciennes D.O. 14,606 galade d'aubergines 19.10€ Smame
Ceviche péruvien avec poisson frais du jour 18,90€ : or international d
C 'P d | P ika de L \J/ Aubergines réties avec sobrasada, parmesan, A Toutes les paellas, crémeux et fideuds sont : minimum pour 2 personnes, }?d‘:::é]tg:ndi‘:
RS PRLIEE SR Rapnia o TER 16,70€ roquette, miel et graines de sésame caramélisées 1 paella ou chaudron par table et prix par personne. en 2025
Carpaccio de boeuf (cote a |'os) avec parmesan et roquette 20,00€ Salad c” . 6
Plateau de saucisses ibériques 20,00€ a.a . 'pmsson - ®
Tataki de thon avec mayonnaise au wasabi et mayonnaise au sriracha  22,80€ | oisson salé avec tomates locales 25.40¢ VI a n es
Jambon 5J - tranché a la main (100 gr environ
( greniron) SO Jarret de porc 19,60€
I f) Cotes d'agneau 22,10€
Entrees Cha Ud es T -4 8 Filet mignon de boeuf 27,60€
reso rs 8 Steak de vache frison 500 gr environ 33,60€
Pain feuilleté avec huile Picual et sel de Maldon 6,20€ .. 4 Se 4 :
i Pluma ibérique 100 % nourrie aux glands 36,80€
Cabillaud en tempura sous écume avec sauce au miel et mostaza (unité) 4,80€ d e | a e r B TBone 57 80€
Mini brioche avec calamars en tempura et mayonnaise e — 61'30€
au citron vert (unite) 5,60€ ?r?e?t © egc,‘.)wa (p) :
Mini brioche avec porc effiloché, sauce barbecue, Coquille Saint-Jacques (units) 4.60€ ) Roti d'agneau d’Aranda del Duero (2/3p) 66,60€
oignons marinés et piment (unité) 5,60€ Huitre Gillardeau (unité) 5 80€ B Steak de vache maturé pendant 60/80 jours 69,30€
Pommes Frites 90€ ' Coupe, pese - prix au kilogramme
Kb S il e (aVh 8, Coquillages de mer (200 gr environ)  Prix selon
ubergines grillees au paprika La Vera 930 ; ; - Notre four J t rfait binaison d' ill et d'un fe
S 30 Assortiment de poisson frimarche e o e e e e oeingaon S un grl et dum four
atatas bravas a notre facon 10.20€ ' ' 19 50€
Rago(t de ventreche de thon de la Villa 13:1 0€ fc”t det_lt_a I—S"Ué bouilli Pr" | A Toutes les viandes et poissons sont accompagnés de légumes de saison ou de pommes de terre.
Torreznos de Soria (lardons de porc de Soria) 11 60€ EesLchaRaulies J'e]r)':'r:fcﬂg

Calamars a |'andalouse

Crevettes a 'ail egiad A Demandez les suggestions du jour Po isso n
12,60€

Calamars grillés

Moules barbecue 14,206 Saumon 19.30€
Seiche grillée 14,60€ Loup de mer 19,50€
Coca El Nautic aux aubergines braisées et "capella” 15,20€ Dorade royale 19,50€
Coca de figatelli aux oignons caramélisés au whisky, 14,50€ Ventreche de thon 28,90€
caviar de moutarde et copeaux de parmesan Notre four Josper est une parfaite combinaison d'un grill et d'un four
Petits calmars panés 15,20€ dosper”  traditionnel alimente a 100 % au charbon de bois de chéne.
Légumes grillés de saison 16,30€ A Renseignez-vous sur le poisson du jour
Calmar en deux textures 18,90€
Poulpe barbecue avec parmentier de pommes de terre 100 gr 20,00€ D ﬂ . D ﬂ
Homard canadien vivant jusqu'a la préparation avec pommes 20,50€ esse s M alson Pl us d e esse s
frites et ceuf sur le plat (2p) 47,30’5/"3 Géateau au fromage et aux pistaches 8,30€ 2 boules de glace au choix:
'If\ /’ - Feuilleté aux pommes et glace vanille 8,30€ cerise aigre, noix de macadamia, noix de coco ou vanille

P | t E f t 5\\“‘#/ :J: N Browni_e au chocolat e‘t aux noix avec glace 8,30€ Fruits naturels de saison 6,20€

dls p our n a n s JUSQU'A12ANS g ) il BLBAOICAS iSRG (sans Gluten) Coulant au chocolat sans gluten avec glace  6,40€

Mousse au chocolat et a la noix de coco 83 : :
. : Sl _ 30€ aux noix de macadamia

Macaroni & la bolognaise 10,60€ (Sans gluten, sans sucre ajoute, sans lactose et sans fruits secs) ( ot llerai luter)  7.60€
Paella aux fruits de mer pelés (midi seulement) 12,20€ * Tartelette Pralinée de Jospi Collado 2 pos ;‘:HV!E‘H aux zer?onnes a er‘g'ilcque‘s au g uten )
Poulet croustillant aux pommes de terre Smile 12,20€ Deuxiéme prix au Championnat du Monde : sozt|m<atnt SCTasE SeieIanISe W,dke
Calamars & la romaine avec pommes de terre Smile 12,20€ de Praline de Lyon 2025 15 oo 80 gr environ.

La grande vague Kanagawa de pistaches (2p)
Nougat viennois Meivel (2p) 15,20€ guia
Restaurant 2026
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Nous avons des informations sur les allergenes. Consultez et tenez votre serveur informé. Les prix indigués sur le menu peuvent varier en fonction des prix du marché. Prix en € | Taxes incluses.
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