
MENÚ DEL DÍA
del 10 al 14 de marzo

MENÚ DEL DÍA
del 10 al 14 de marzo

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR...

Arroz del señoret
Secreto a la brasa con guarnición
Gallineta a la plancha con guarnición

MARTES

Arroz meloso de secreto con verduras de temporada 
Contramuslo a la brasa con guarnición
Lenguado a la plancha con guarnición

LUNES

Arroz meloso de sepia y alcachofas
Solomillo de cerdo a la brasa con salsa de pimienta
Dorada a la brasa con guarnición

MIÉRCOLES

Fideuá de secreto y ajos tiernos
Brocheta de pollo teriyaki con arroz y verduras
Emperador a la plancha con guarnición

JUEVES

Arroz meloso de rape y gamba
Carrillada de cerdo a baja temperatura en su salsa
Merluza en tempura con guarnición

VIERNES

POSTRE O CAFÉ
Bebida NO incluida

15 €15 €
Menú diario de lunes a viernes, excepto festivos.

Sólo a mediodía.

ENTRANTE
A ELEGIR...

Ensalada César
Ensaladilla rusa
Pollo al ajillo
Albóndigas con tomate
Coca con sobrasada y brie 



MENÚ EJECUTIVO
del 10 al 14 de marzo
MENÚ EJECUTIVO

del 10 al 14 de marzo

SEGUNDO PLATO A ELEGIR...
Arroz meloso de costillas, alcachofas y habas (mín. 2 pax)

Tiras de entrecot con ajos tiernos
Rape en tempura con guarnición

POSTRE Y CAFÉ
Bebida NO incluida

25 €25 €
Menú de lunes a viernes, excepto festivos.

Sólo a mediodía.

2 ENTRANTES A ELEGIR...
Ensalada Santa Aneta

Tosta hojaldrada con solomillo de salmón y aguacate
Nube de lomo de bacalao en tempura con salsa de miel y mostaza

Mini brioche con “calamaret” en tempura y mayonesa de lima
Patatas bravas a nuestro estilo

Tosta de figatells con cebolla caramelizada y salsa de miel y mostaza


